
DOLCI di Lucietta  
 
Bunet della tradizione piemontese (1,3,7,8)                                   7,50  
 
Torta alle Nocciole delle Langhe IGP                                              8,00 
con Salsa al Gianduja (1,3,7,8) 
 
La nostra Tarte Tatin: Torta di Mele e Amaretti                              8,00 
con Gelato alla Crema Artigianale (1,3,7,8) 
 
Semifreddo di Meringhe con Coulisse ai Frutti di Bosco             8,50  
e insalatina di Fragole (7,8) 
 
Pan Gocciolo con Salsa al Gianduja (1,3,7,8)                                 6,00 
 
Bavarese al Caffè Tierra Selection 
con salsa al caramello Mou  (3,7)                                                   8,00 
 
Creme Caramel allo Zafferano e Pistacchio (3,7,8)                       7,50 
 
Gelato Artigianale (Crema e/o Pistacchio)                                        6,50   
_________________________________________________________ 
CAFFETTERIA dell’OSTU  
 
Caffè Espresso Tierra Selection LAVAZZA 100% arabica            2,50 
 
Caffè Decaffeinato, Orzo, Ginseng                                                 2,50 
 
Caffè corretto amari e grappe tradizionali                                     3,50 
 
Zuccherini Spiritosi Mazzetti d’ Altavilla                                        3,50 
_________________________________________________________ 
TE’ e TISANA (Servita con Pasticceria Secca)  
 
Tè Nero Darjeeling                                                                            4,00 
 
Tè Verde China                                                                                  4,00 
 
Tisana digestiva SuAVIS                                                                  4,00
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AMARI e LIQuORI TRADIZIONALI  
 
Amaro Gentile Mazzetti d’Altavilla 
 
Amaro Forte Mazzetti d’ Altavilla 
 
Amaro Anima Amara 
 
Limoncello di Sorrento 
 
Amari Tradizionali 
 
Mirto di Sardegna 
______________________________________ 
GRAPPE e VERMOuTH 
 
Grappa di Arneis  
Mazzetti d’Altavilla  
 
Grappa Morbida 3.0  
Mazzetti d’Altavilla 
 
Grappa di Barolo 
Mazzetti d’Altavilla  
 
Grappa di Moscato 
Mazzetti d’Altavilla  
 
Grappa al Miele 
Valverde Cortemilia 
 
Vermouth di Torino 
Riserva Speciale Ambrato Martini  
 
Vermouth di Torino  
Riserva Speciale Rubino Martini   
______________________________________ 
VINI FORTIFICATI 
 
Madeira Bual 5.0 Years Old 
Cossart Gordon 
 
Vino Marsala Vergine Vintage 2004 
Heritage, Francesco Intorcia 
 
Porto unfiltered LBV 2019  
Nieport 
 
Pedro Ximenex “Don Zoilo”  
15 years old Sherry 
______________________________________ 
COCKTAILS 
 
GIN TONIC  
Gin Mazzetti d’Altavilla  
e Premium Tonica 
 
NEGRONI 
Gin Mazzetti d’Altavilla,  
Bitter Martini Riserva Speciale,  
Vermouth Rosso Riserva Speciale Rubino 
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DISTILLATI 
 
Rum Agricole “Profil 105”  
Neisson 
 
Rum Zacapa “Centenario”  
23 anni Zacapa 
 
Bas Armagnac 2002 
Veuve Gouloulin 2002 
 
Cognac VSOP Francois Peyrot 
 
Martell Fine Cognac 
 
Vodka al farro di Montagna 
“eyva” La Valdotaine 
 
Tequila Herradura Reposado 
Herradura 
 
Kentucky Straight Bourbon Wiskey 
101 Wild Turkey 
 
Irish Whiskey Triple Cask  
Triple Smooth “The Busker” 
Royal Oak Distillery 
 
Nikka Whisky  from the Barrel 
Japanese Whisky 
 
Talisker Skye Single Malt  
Scotch Whisky 
 
Laphroig Islay Single Malt  
Scotch Whisky 
 
Glent Grant Single Malt  
Scotch 10y, signatory vintage 
 
Calvados Vieux Vectiere 
Domaine de la Vectiere 
 
Genepy Granger   
Chaberton - Monginevro 
 
Marc de Champagne Moet & Chandon  
Epernay 
 
Liqueur Poire Williams  
e Cognac Francois Peyrot 
Cognac alle Pere 
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