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Asparagi con Salsa Tonnata ° 12,00
Asparagi Fritti con Maionese al Basilico ° 12,00

Poirinota 15,00
Salsa di Pomodoro Km0, Salsiccia Artigianale Km0,
Mozzarella di Bufala Km0, Asparagi Saltati in padella KMO

Pianalto 18,00
Mozzarella Fior di latte STG, Asparagi Saltati in Padella Km0,

Carne Salada di Vitella di Fassona Km0, Crumble di Nocciole tonda

gentile delle Langhe IGP, Fondente di Mozzarella di Bufala Km0

PianCrin 16,00
Salsa Di Pomodoro Km0, Mozzarella Fior di latte STG,

Asparagi Saltati in padella KMO, Guanciale Artigianale Km0,

Uovo Km0, Parmigiano reggiano 26 mesi DOP

Barotta 16,00
Salsa di Pomodoro Km0, Salame cotto artigianale Km0,
Stracchino artigianale Km0, Asparagi saltati in padella Km0, Fontina DOP

Vegetariana di Stagione ° 14,00
Crema di Zucchine e Menta, Asparagi saltati in padella Km0,

Mozzarella Fior di Latte STG, Carote e Zucchine Batonnet al forno,

Pomodori Rossi Semi Dry, Fondente di Mozzarella di Bufala Km0

Pianalto al Quadrato 19,00
Ricotta Artigianale KMO, Asparagi Saltati in padella, Carne Salada di Vitella

di Fassona km0, Crumble di Nocciole tonda gentile delle Langhe IGP,
Fondente di Bufala Km0

Esclusiva di Primavera ° 19,00
Stracciatella di Bufala Km0, Crema di zucchine e menta,Asparagi saltati in
padella Km0, Granella di Nocciola delle Langhe IGP, Fondente di Bufala Km0



