
Menù estivo 

 



Specialità Stagionali  
Pan Brioche con Filetto di Tinca Affumicato (1,3,4,7) 
Maionese con Senape in Grani, Insalatina di Stagione                                                       10,00  
Tagliata di Vitella di Fassona Km0 ca. 250g al blue e contorno di stagione                   25,00  
Misto Carpione alla Piemontese Km0, Zucchine, Petto di Pollo e Uovo (1,3)                  15,00  
 Pizze Gourmet Stagionali  
 
La Luciana - Eccellenze dal Mondo (1,4,7)                                                                    23,00  
Salsa di Pomodoro Km0, Carpaccio di Polpo Santa Luzia del Portogallo 
Terra di Olive Taggiasche e Capperi di Sicilia, Pomodorini Gialli Semi dry,  
Fondente di Bufala Km0, Olio al Prezzemolo 
 
Norma  (1,7) �                                                                                                               14,00  
Salsa di Pomodoro KM0, Parmigiano Reggiano DOP 26 mesi, Brunoise di Melanzane al 
forno, Pomodorini Gialli Semi dry, Fondente di Bufala Km0 
 
Mulignana (1,7)                                                                                                               16,00  
Salsa di Pomodoro Km0, Mozzarella Fior di latte STG, Scamorza Artigianale Km0, ’nduja 
di Spilinga, Brunoise di Melanzane, Salsiccia Artigianale KM0, Pomodorini Gialli semi dry 
 
Tre Cusot  (1,7) �                                                                                                           15,00  
Mozzarella Fior di latte STG, Crema di Zucchine e menta, Zucchine Batonnet Km0, 
Stracchino Artigianale KM0 e Chips di Zucchine fritte  
 
Carmagnola incontra Cetara (1,4,7)                                                                               17,00  
Mozzarella Fior di latte STG, Peperonata con Pomodoro KM0, 
Capperi di Sicilia, Acciughe di Cetara sott’olio EVO e Basilico Fresco 
 
Solstizio d’Estate (1,7)                                                                                                    19,00  
Mozzarella Fior di latte, Cipolle di Tropea IGP Caramellate,  
Carne Salada di Fassona Km0 e Crema di Gorgonzola DOP latteria di Cameri 
 
Vegetariana di Stagione (1,7) �                                                                                     14,00       
Crema di Zucchine e Menta, Brunoise di Melanzane, Zucchine Batonnet KM0,  
Mozzarella Fior di latte STG, Pomodorini gialli semi dry e Fondente di Bufala Km 
 Focaccia Gastronomica 
 
Carmagnola incontra Cetara al Quadrato (1,4,7)                                                           19,00  
Stracciatella di Bufala KM0, Peperonata con Pomodoro KM0 e Capperi di Sicilia, 
Acciughe di Cetara sott’olio EVO, Fondente di Mozzarella di Bufala, Emulsione di Basilico 
 
Parmigiana al Quadrato (1,7) �                                                                                    18,00  
Stracciatella e Fondente di Bufala KM0, Brunoise di Melanzane al Forno, Datterini saltati 
in padella, Crumble e Parmigiano Reggiano 26 mesi DOP, Basilico 
 Spicchi di Pasta  
 
Nerano (1,7) �                                                                                                               18,00  
Crema di Zucchine e Menta, Scamorza artigianale Km0, Chips di Zucchine e Parmigiano 
Reggiano 26 mesi DOP 
 
� vegetariano


