
Menù autunnale 

 



Specialità Stagionali  
Pan Brioche con Filetto di Tinca Affumicato (1,3,4,7) 
Maionese con Senape in Grani, Insalatina di Stagione                                                       10,00  
Tagliata di Vitella di Fassona Km0 ca. 250g al blue e contorno di stagione                   25,00  
Funghi Porcini Fritti con Maionese al Basilico da verificare disponibilità (1,3) �            17,00  
  Pizze Gourmet Stagionali  
 
Boletus (1,3,7)                                                                                                                 21,00  
Mozzarella Fior di latte STG, Funghi Porcini freschi trifolati, Crema e  
Chips di Parmigiano Reggiano 26 mesi DOP, Croccante di Guanciale Artigianale Km0 
 
Prosciutto e Funghi Special (1,7)                                                                                  35,00  
Mozzarella Fior di latte STG, Funghi Porcini freschi trifolati,  
Prosciutto Crudo 100% Iberico Puro de Bellota 70g 
 
Sapori d’Autunno (1,7)                                                                                                    22,00  
Mozzarella Fior di Latte STG, Funghi Finferli freschi trifolati,  
Carne Salada di Vitella KM0, Fondente di Mozzarella di Bufala km0 
 
Parmigiana (1,7) �                                                                                                        15,00  
Salsa di Pomodoro KM0, Chips e Parmigiano Reggiano DOP 26 mesi, Brunoise  
di Melanzane al forno, Pomodori Rossi Semi dry, Stracciatella di Bufala Km0, Basilico  
 
Mulignana (1,7)                                                                                                               16,00  
Salsa di Pomodoro Km0, Mozzarella Fior di latte STG, Scamorza Artigianale Km0, ’nduja 
di Spilinga, Brunoise di Melanzane, Salsiccia Artigianale KM0, Pomodorini Gialli semi dry 
 
Carmagnola incontra Cetara (1,4,7)                                                                               17,00  
Mozzarella Fior di latte STG, Peperonata con Pomodoro KM0, 
Capperi di Sicilia, Acciughe di Cetara sott’olio EVO e Basilico Fresco 
 
Vegetariana di Stagione (1,7) �                                                                                     14,00       
Crema di Zucca Delica, Mozzarella Fior di latte STG, Funghi Finferli e Champignon trifolati,  
Brunoise di Melanzane al Forno, fondente di Bufala km0, polvere di Prezzemolo 
 
 Focaccia Gastronomica 
 
Boletus al quadrato (1,4,7)                                                                                             22,00 
Stracciatella di Bufala Km0, Funghi Porcini trifolati,  
Crema e Chips di Parmigiano Reggiano 26 mesi DOP, Croccante di Guanciale 
 
Carmagnola incontra Cetara al Quadrato (1,4,7)                                                           19,00  
Stracciatella di Bufala KM0, Peperonata con Pomodoro KM0 e Capperi di Sicilia, 
Acciughe di Cetara sott’olio EVO, Fondente di Mozzarella di Bufala, Emulsione di Basilico 
 
Parmigiana al Quadrato (1,7) �                                                                                    18,00  
Stracciatella e Fondente di Bufala KM0, Brunoise di Melanzane al Forno, Datterini saltati 
in padella, Crumble e Parmigiano Reggiano 26 mesi DOP, Basilico 
 
 
� vegetariano


